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Сводные данные
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Итого
Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. б Всего Сем'. 7 Сем. 8 Всего

г-- Теоретическое обучение, практики и 17 19 36 19 21 40 19 20 39 19 17 36 151научные исследования
J'L-, п

Э Экзаменационные сессии 2 2 1 1 3

Г Подготовка к сдаче и сдача 2 2 2государственного экзамена
Представление научного доклада по

Д научно-квалификационной работе 4 4 4
(диссертации)

К Каникулы 10 10 10 10 10 10 10 10 40

* Нерабочие праздничные дни (не 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 8
включая воскресенья) (бдн) (бдн) (12 дн) (6дн) (б дн) (12 дН) (бдн) (б дн) (12 дн) (бдн) (б дн) (12 дн) (48дн)

Продолжительность обучения не менее 12 нед. и более39 нед. более39 нед. более39 нед.не более39 нед.

Итого 18 32 50 20 32 52 20 32 52 20 34 54 208



План Учебный план аспирантуры 'офо 190601 ПЭиБТ Пищевые системы 2021 3 курс (кафедра ТХО гр ПЭБа210-1) plx' код направления 190601 направленность программы Пиu., ,
- Формыпром. атт. Итoro акад.часов

Курс 1
з.е.

Семестр1 Семестр2

Считать в Индекс Наименование Экза Зачет Зачете ДКР Рефе др Эксneр Факт Часов Экcnер По Конт. СР КОнт Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр еР КонтЗ.е. з.е,плане мен оц. рат тное в з.е, гное ману раб. роль роль роль

БлОК 1.Блок l"Дисципnины (модуnи)>> 30 30 1080 1080 182 790 108 5 15 ЗО 135 8 16 49 151 72

Базовая часть 9 9 324 324 БО 192 72 4 15 15 114 5 30 78 72

+ Ы.Б.01 История и философия науки 2 2 4 4 Зб 144 144 ЗО 78 З6 2 15 57 2 15 21 З6

+ Ы.Б.02 Иностранныйязык 2 1 2 5 5 З6 180 180 ЗО 114 З6 2 15 57 З 15 57 З6

вармативнаячасть 21 21 756 756 122 598 З6 1 15 21 3 16 19 73

+ Ы.8.01 ПедаГОПIIкавыaueй ШКОЛЫ З 2 2 Зб 72 72 ЗО 42

+ Ы.В.02 Информационноеобеспечение научно- 2 2 2 З6 72 72 20 52 2 16 4 52исследовательскойдеятельности

+ Ы.В.ОЗ Профессиональныйиностранныйязык 2 2 2 З6 72 72 ЗО 42 1 15 21 1 15 21

+ Ы.В.04 Пищевые системы 6 5 5 5 З6 180 180 12 132 З6

+ Ы.В.05 Современноехолодильноеоборудование 7 2 2 З6 72 72 5 67

+ Ы.В.Об Техническая термодинамика и теплопередача 5 2 2 З6 72 72 5 67

+ Ы.В.07 Специальныепроцессы пищевых производста З 2 2 З6 72 72 5 67

+ Бl.В.08 Математическое моделированиединамических 6 2 2 З6 72 72 10 62процессов

+ ы.в.дв.ш ДМСЦИnnМНЫ по выбору Б1.В.ДВ.1 5 2 2 72. 72 5 67

- Бl.В.ДВ.01.0l Научныеосновы производсгва и применение 5 2 2 З6 72 72 5 67холода 8 пищевой промышленности

Научные ОСНОВЫповышенияэффеКТИВНОСТИ
+ Ы.В.ДВ.01.02 технологическогои холодильного 5 2 2 З6 72 72 5 67

оборудования пищевыхпроизводств

&пок 2.Бnок 2 «Практики" 4 4 144 144 4 140

вариативная часть 4 4 144 144 4 140

Практика по получениюпрофессиональных
+ Б2.В.ОЦП) умений и опыта профессиональной 4 2 2 З6 72 72 2 70

деятельности(Педаго",ческаяпракrика)

Практика по получениюпрофессиональных

+ Б2.В.02(П) умений и опыта профессиональной 4 2 2 З6 72 72 2 70деятельности(Научно-исследовательская
пракrика)

&пок Э.БnОК Э ••Научные иccnедования» 197 197 7092 7092 223 6869 22 26 766 2S 28 872

вариативная часть 197 197 7092 7092 223 6869 22 26 766 25 28 872

Научно-исследовательскаядеятельность

+ БЗ.В.01(Н) Подготовканаучно-квалификационнойработы 2З4567 197 197 З6 7092 7092 22З 6869 22 26 766 25 28 872(диссертации) на соисканиеученой'степени 8
кандидата наук

БnОК4.Бnок 4 "Государственная IПOговая аттестация» 9 9 324 324 40 248 36
Базовая часть 9 9 324 324 40 248 36

+ Б4.Б.01(Г) Подготвека к сдаче и сдачагосударственного 8 З З З6 108 108 10 62 З6экзамена

Представлениенаучногодоклада об основных
+ Б4.Б.02(Д) результатах подготовленнойнаучно- 8 6 6 З6 216 216 ЗО 186

квалификационнойработы (диссертации)

ФТД.факуnьтативы 4 4 144 144 ЗО 114
вариативная часть 4 4 144 144 30 114

+ ФТД.В.01 Методология научного исследования З I 2 2 З6 72 72 15 57

+ ФТД.В.02 Методология представлениярезультатов 6 I 2 2 З6 72 72 15 57научно-исследовательскойдеятельноети
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Курс 2 Курс 3 Курс 4 Закреп

Семестр 3 Семестр 4 семестр 5 Семестр 6 семестр 7 Семестр 8 ленная

З.е. Лек Лаб Пр СР конг з.е, Лек Лаб Пр СР Конт з.е. Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр СР KOIfТ з.е. Лек Лаб Пр СР конт з.е, Лек Лаб Пр СР конт Кодроль роль роль З.е. роль роль роль

4 20 15 109 6 5 11 200 5 8 8 128 36 2 3 2 67

17

58

4 20 15 109 6 5 11 200 5 8 8 128 36 2 3 2 67

2 15 15 42 27

53

58

2 3 3 66 3 3 3 66 36 22

2 3 2 67 22

2 2 3 67 22

2 5 67 22

2 5 5 62 22

2 5 67

2 5 67 22

2 5 67 22

4 4 140

4 4 140

2 2 70 22

2 2 70 22

24 27 837 28 32 976 24 27 837 25 28 872 24 27 837 25 28 872

24 27 837 28 32 976 24 27 837 25 28 872 24 27 837 25 28 872

24 27 837 28 32 976 24 27 837 25 28 872 24 27 837 25 28 872 22

9 10 30 248 Зб
9 10 30 248 36

3 10 62 36 22

б 30 186 22

2. 15 57 2 15 57

2 15 57 2 15 57

2 15 57 17

2 15 57 17
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